
le bar à HUîTRES
Huîtres de Bretagne Par 6:    11,90€

Par 9:    16,90€

Par 12:   23,00€

les cinq Entrées de la
croisette

Salade de chèvre chaud 7.90 €

Pâté en croute du moment (fait maison) 7.90 €

7.90 €L’oeuf parfait grand-mère

17.90 €

Escargots de Bourgogne par 6  12.60 €
par 12  16.50 €

Foie Gras maison, confit de figue, fleur de sel

Crumble du moment 7.90 €

Coupe de mousse au chocolat traditionnelle 8.80 €

Crème brûlée 8.90 €

Moelleux au chocolat 8.90 €

Crêpes Nutella par 2  6.60 €

La suggestion du pâtisser 8.50 €

Café ou thé gourmand, 4 mini desserts 9.90 €

pâtisseries & gourmandises
Faites maison

Pour toute demande de  réservation, n’hésitez pas à nous contacter
directement au: 02 19 00 04 44 

Nous sommes ravis de vous accueillir
 et vous souhaitons de passer un moment inoubliable

 

Retrouvez notre carte des vins au restaurant 

notre cave

Soupe de poissons maison du pêcheur

Bigorneaux de tailles appréciées

Huîtres de Bretagne

les cinq entrées de la mer

7.80 €

7.90 €

par 6  11.90 €
par 9  16.90 €

200g  15.00 €

12.60 €Gravelax de Saumon

Nos Demoiselles les Langoustines

les cinq poissons de la
croisette

Cotriade de 3 poissons

Tataki de thon mariné

160g  22.00 €

Filet de lieu jaune fumé

Lotte à l’Armoricaine

Pavé de saumon rôti

140g  22.80 €

140g  22.90 €

140g  24.70 €

140g  24.80 €

Salade de chèvre chaud
ou

Pâté en croute

ENTRÉES

Filet de lieu jaune fumé, riz
ou

 Brochettes de bœuf, frites

DESSERTS
Crème brûlée

ou
Suggestion du chef

Amuse bouche, mini
tartelette

PLATS

39€

les cinq menus de la croisette

29€

Oeuf parfait
ou

Pâté en croute

ENTRÉES

Tataki de thon mariné, riz
 ou 

Suprême de volaille, pommes
grenailles

DESSERTS
Mousse au chocolat

ou
Suggestion du chef

PLATS

ENTRÉE +
PLAT +

DESSERT

22.90€19.90€

menu du jour 

PLAT

ENTRÉE + PLAT

OU

PLAT +
DESSERT

18.90€

ENTRÉE + PLAT
+ DESSERT

les cinq viandes de nos
terroirs

Tartare de bœuf d’exception

Brochette de bœuf d’exception

Suprême de volaille aux champignons

200g  22.90€  

200g  23.60€

180g  19.90€ 

Burger maison 19.50€ 

Burger végétarien 19.50€ 

100g

23.80€ 170g

Sauce maison au choix

Béarnaise - Poivre - Barbecue - Moutarde

cinq suprêmes de nos
terroirs

Pièce de bœuf

Magret de canard snacké

200g    18.60 €

26.50 €
31.50 €

Entrecôte de bœuf 38.00 € 300g

Brochette de bœuf 31.60 €300g

Demi

Entier

Viande d’origine Française Limousin Label Rouge
Une viande d’exception certifiée HVN (Haute Valeur Naturelle)

Côte de bœuf à partager 93.00 €1200g

les cinq suprêmes de la mer

Loup des mers

Brochettes de Saint-Jacques

400-500g  24.70 €

Sole Meunière

Marmite de Homard à la montgolfière

Demi Homard

200g  34.60 €

400g  39.60 €

45.00 €

500g  57.00 €

Poire Belle-Hélène

Dame Blanche

Le Colonel

coupes & glaces

La Brestoise

9.40 €

9.50 €

11.70 €

9.20 €

Glace 4 boules

Glace 5 boules
10.20 €

11.20 €
Supplément Chantilly 1.50 €

Composez votre coupe de glace:

Parfums :
 Vanille/ Chocolat /

 Pistache /
Café / Citron / Fraise / Framboise

/ Cassis / Passion / Pomme /
Chocolat Menthe

Glace 3 boules 8.50 €

Glace 2 boules 6.80 €

Crudités du jour

PLAT
Steak haché, frites

DESSERT
Mousse au chocolat

ou yaourt

12€
ENTRÉE

46€

Gravelax de saumon
ou

Soupe de poissons maison

ENTRÉES

Brochettes de Saint-Jacques,
riz
ou

 Pièce de bœuf, frites

DESSERTS

Dessert au choix à la carte

Cocktail de bienvenue
et

Amuse bouche, mini
tartelette

PLATS

66€

12 escargots
ou

12 huîtres
ou

Foie gras
ou

Gravelax de saumon

ENTRÉES

Sole meunière, pommes
grenailles rôties

ou
 Entrecôte de bœuf, frites

DESSERTS
Dessert au choix à la carte

Cocktail de bienvenue
et

Amuse bouche, mini
tartelette

PLATS


