LES CINQ VIANDES DE NOS
TERROIRS

LES CINQ POISSONS DE LA
CROISETTE

Jl

MENU DU JOUR PATISSER

=S & GOURMANDISES

1 8 9 O :€ 19 9 O :€ 29 9 O :€ l Tartare de baeuf d’'exception 2009 22.90€ F .
. . : Cotriade de 3 poissons 1609 22.00 €

Brochette de beeuf d’exception 2009 23.60€ Crépes Nutella par2 660€
ENTREE + PLAT Tataki de thon mariné 1409 2280 € Crumble du moment 790 €

- Supréme de volaille aux champignons 1804 19.90€

ouU ENTREE + PLAT _ o , p pigh g 17 o

o DESSERT Fﬂet de heu Jaune fume 140@ 2290 € Creme bmlee 890 €
SRAR <7 .. Burger maison 100g 19.50€ Coupe de mousse au chocolat traditionnelle 8.80 €

DESSERT Lotte a '’Armoricaine 1409 24.70 € 1709 23.80€
Moelleux au chocolat 8.90 €

Pavé de saumon roti 1409 24.80 € Burger végétarien 19.50€
La suggestion du patisser 8.50 €
Café ou the gourmand, 4 mini desserts 9.90 €

CINQ SUPREMES DE NOS
TERROIRS

#+ Viande d'origine Frangaise Limousin Label Rouge
Une viande d’exception certifice HVN (Haute Valeur Naturelle) IS8

LES CINQ SUPREMES DE LA MER
e

LES CINQ ENTREES DE LA
CROISETTE

COUPES & GLACES

Loup des mers 400-5009 24.70 €

Piece de boeuf

2009 18.60 € :
Salade de chevre chaud 790 € ? La Brestoise 220 €
Paté en croute du moment (fait maison) 790 € Brochettes de Saint-Jacques 2009 34.60 € Magret de canard snacké Demi 26.50 € Poire Belle-Hélene 040 €
) . N Entier 31.50 €
L'oeuf parfait grand-mere 790 € Sole Meunicre 4004 39.60 € Dame Blanche 9.50 €
ar6 12.60 € B tt b )
Escargots de Bourgogne p o 1ec0 e | \ B rOChe c de wuf 3009 31.60 € Le Colonel 11.70 €
par : Marmite de Homard a la montgolfiere 45.00 €
Foie Gras maison, confit de figue, fleur de sel 17.90 € Entrecote de boeuf 3004 38.00 € C _
. omposez votre coupe de glace:
Demi Homard 5009 57.00 €
Cote de beeuf a partager 12009 93.00 € %Glace 2 boules 6.80 € Parfums :
. ) Glace 3 boules 850 € Vanille/ Chocolat /
Sauce maison au choix Pistache /
Béarnaise - Poivre - Barbecue - Moutarde Glace 4 boules 1020 € Café / Citron / Fraise / Framboise
Glace 5 boules 11.20 € |/ Cassis / Passion / Pomme /
LES CINO E NTREES DE LA MER Supplément Chaniily — qs0e | e

LES CINQ MENUS DE LA CROISETTE

Soupe de poissons maison du pécheur 7.80 €
Bigorneaux de tailles appréciées 7.90 € 46E€ bLE
3 9€ Cocktail de bi
Huftres de Bretag-ne p(?ﬂ’ 6 1190 € 9 9€ Cocktaﬂ de bienvenue e :t S
par 9 16.90 € 1 9 € Amuse bouche, mini et Amuse bouche, mini
ENTREES tartelette Amuse bm%che, mini tartelette N@TRE @ AVE
. tartelette =
Gravelax de Saumon 12.60 € - : ENTREES ENTREES
ENTREE Oeuf pm’f it N 2 12 escargots
o ou Salade de chevre chaud ENTREES - 9 Retrouvez notre carte des vins au restaurant
rudites du jour ord ou
Nos Demoiselles les Langoustines 2004 15.00 € J RAICEREONE Paté en croute Gravelax de saumon 12 huitres N\
PLAT PLATS Soupe de poissons mat o —CprgoOo—— -
oupe de poisSsons maison g /////7///‘\\&\\\:\\
Tataki de thon mariné, riz PLATS S Fole gras 7 ////\\\\\\

LE A HUITRES

Huitres de Bretagne Par6: 11,90€

16,90€

Par12: 23,00€

Steak hache, frites

DESSERT

Mousse au chocolat
ou yaourt

ou
Supreme de volaille, pommes
grenailles

DESSERTS

Mousse au chocolat
ou

Suggestion du chef

Filet de lieu jaune fume, riz
ou
Brochettes de beuf, frites

DESSERTS

Creme briilee
ou

Suggestion du chef

PLATS

Brochettes de Saint-Jacques,
riz
ou

Piece de beuf, frites

DESSERTS

Dessert au choix a la carte

ou
Gravelax de saumon

PLATS

Sole meuniere, pommes
grenailles roties
ou
Entrecote de beuf, frites

DESSERTS

Dessert au choix a la carte

Nous sommes ravis de vous accueillir

et vous souhaitons de passer un moment inoubliable

Pour toute demande de reservation, n'hesitez pas a nous contacter

= g\\\”//@ Zz

\\s\\ . directement au: 02 19 00 04 44



